Sehen - Probieren - Genieflen
Schaalgasse 18, Solothurn

Lebkuchen Muffins

3 Eier
150 gr. Zucker

schaumig riihren

1dl VOM FASS Lebkuchen Sahne Creme Likor
6 Esslofel Ol (neutral, z.B. VOM FASS Rapsél)
150 tgr. Nature Joghurt

1 Messerspitze Lebkuchengewtirz

geriebene Zitronenschale (1/2 Zitrone)

alles mischen

180 gr. Mehl
1 1/2 Kaffeeloffel Backpulver dazu sieben.

unterziehen

in Muffinformen verteilen (ca. 12 Stiick)

im vorgeheizten Backofen bei 200 Grad ca. 15 Min. ba-

cken
mit Puderzucker bestreuen und servieren.

Tip!

kann auch mit Vanille- oder Zimtglace serviert werden.



