Sehen - Probieren - Genieflen
Schaalgasse 18, Solothurn

Kartoffelsalat mit Barlauch

1 kg Kartoffeln

1 Zwiebel

4 Gewlrzgurken

1 Knoblauchzehe

250 ml warme Gemdisebouillon

Vom Fass Waldburg Balsam Bier

Vom Fass Barlaucholivenol

Salz, Pfeffer aus der Mihle

Frische Barlauchblatter oder Schnittlauch

Die gekochten, geschalten Kartoffeln in Scheiben schnei-
den, in eine Salatschiissel geben und salzen. Zwiebeln
und Knoblauch schalen und mit den kleingeschnittenen
Gewlrzgurken zu den Kartoffeln geben.

In die warme Gemiisebouillon Bieressig einriihren, mit
Pfeffer wiirzen, Uber die Kartoffeln giessen und mindes-
tens eine Stunde ziehen lassen.

Barlauchblatter oder Schnittlauch waschen, abtropfen und
in diinne Streifen schneiden und mit dem Barlauchdl zu
den Kartoffeln geben.

Alles gut mischen.




